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FOODLOGISTIK CROZZDICR®

Caracterlsthues standards de TOUT LE
CRr0zzDICR® couteau transversal guillotine
commandé automatiquement, pas de réduction a
la bonne taille ce qui diminue les codits et
économise le temps en plus de la possibilité
d'automatiser |'alimentation.
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Lots de grille robustes en acier inoxydable,
quadruple attache, congus pour la charge de
travail la plus dure
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Sortie du produit pour conduire des chariots
200 litres sous la machine ou le tapis (en option)
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Elimination des restes par de grands conduits
de drainage en acier inoxydable pour une
meilleure norme hygiénique
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Ordinateur SIEMENS de haute qualité. Unités de
traitement |'assurance d'une meilleure fiabilité
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Par étapes et en mode de déplacement
alimentation continu en tant que raccord standard
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Dépenses de désinfection marginales pour

une meilleure hygiéne

* Mode opérationnel déplacable « derniére
coupe » pour réduire au minimum les restes
dans les lots de grille, idéal au changement du
produit et a I'heure de fermeture

* Mode « Nettoyage » pour un acces facile de
toutes les piéces de machinerie

* Couteau transversal guillotine, sa glissiére et
tous les outils de coupe peuvent étre démontés
en un instant sans outil
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Foodlogistik Fleischereimaschinen GmbH
Warliner StraBe 8

17034 Neubrandenburg

Germany

Telefon: +49 (0)395 - 7799 - 100

Telefax: +49 (0)395 - 7799 - 220
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CROZZDICR®

Moins de viande a découper - le couteau transversal

quillotine a commande automatique coupe les morceaux

de viande, des blocs de lard ou de fromage a la dimension

de la chambre

Excellente qualité de coupe et entrée de grands

produits par la pré compression latérale optionnelle et des

ensembles de grille pour viande fraiche.

Haut débit constant - systéme hydraulique robuste et

entrainements de grille massifs

Respecte les meilleures normes d'hygiéne - chssis de

machine complétement soudé avec des surfaces en pente, des

canaux de drainage et réservoir hydraulique d'acier inoxydable

Sortie flexible du produit a travers le tapis de sortie

intégré ou directement dans le chariot de 200 litres

Grande versatilité pour I'entrée du produit

- Chargement facile a la main utilisant I'excellent systéme
a double chambre

- Chargement complétement automatique au moyen d'une trémie

- Tapis d'entrée pour des blocs ou des produits calibrés

- Elévateur pour des chariots de 200 litres

Unités de contrdle a utilisation trés conviviale -

ajustement simple de tous les parameétres de coupe au

moyen de touches a commande unique permettant une
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classic 120

kg/h ielu [y 2 S 3.000

kw & 5slS 6,5-8,5
mm (pouce) (ams) e 120x120 (4314 x 431%)

mm (pouce) (i)~ 620 (241332)
mm (pouce)  (ias) ~e 0-50 (0-13152)

= 2.265/950/1.200 (1.800)
& 700

Dimensions de la grille 4, 5, 6, 8, 10, 12, 15, 20, 24, 30, 40, 60 mm </ A alaal
Dimensions de la grille 5/32, 3/16, 1/4, 5/16, 7/16, 9/16, 11/16, 25/32, 15/16, 13/16, 19/16, 23/8 inch 4w 5 / 424} alaal



CROZZDICR®
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DICETRONIC

DICETRONIC® pour de meilleurs résultats de
coupe, opération de machine facile a utilisation
conviviale et grande performance:

Présentation parfaite de tous les paramétres de
coupe et entrée facile de données - grand écran a
commande tactile
Grande flexibilité et versatilité au choix des produits
de coupe
- Grande variété de programmes de coupe et propre
programmation
Plus grande justesse de coupe avec une hygiene
maximale au niveau du produit
- Systeme de mesure intégré pour le positionnement
du piston
Systéme unique pour le contréle de la longueur
d'alimentation avec une trés grande précision
La technologie d'entrainement puissante pour le
systeme de coupe et le systeme hydraulique permet des
taux de débit élevés
- Vitesse du couteau de coupe de tranche jusqu'a
400 tr/mn aux taux maximum d'alimentation
- Réservoir hydraulique en acier inoxydable
Adaptation parfaite au produit coupé
- Conduits séparés a vitesse réglabl
-

DONNEES TECHNIQUES /

débit maximale

(eveca lus haute alimentaton et e remplisage de chambreoptimal) (38 2l e dies 5 &35 e a)

puissance connectée
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comfort 120 comfort 120+

iclu[a) ¢ s 3.400 3.600

14,0-16,2

i g ol€ 12,0 - 14,5

(ims) ae 120X 120 (434 x 434) 220X 120 (811716 x 43/4)
120 x 120 (434 x 43/4)

620 (24133)

0-50 (0-1 31/32)

variable / e

~= 2.265/950/1.200 (1.800) 2.265/1.050/1.200 (1.800)

& 950 1.250

section transversale de la chambre 4 ll 2 e akis mm (pouce)
longueur de la chambre 4 3l g mm (pouce)
longueur de la coupe kil g5k mm (pouce)
pré compression latérale olall Ll Tl

longueur x largeur x hauteur (avec distributeur) &) gl e/dsh mm

poids (02 kg

(aas) ~ 620 (241332)
(e 51) ~ 0-50 (0-13132)

Dimensions de la grille 4, 5, 6, 8, 10, 12, 15, 20, 24, 30, 40, 60 mm & / 4.4 alaal
Dimensions de la grille 5/32, 3/16, 1/4, 5/16, 7/16, 9/16, 11/16, 25/32, 15/16, 13/16, 1916, 23/8 inch 4z s / A4l alaal




CROZZDICR®

capacity

Chargement complétement automatique et

traitement continu de tous les produits de viande

Dispositif de levage hydraulique pour des

chariots de 200 litres ou le tapis d'entrée.

Taux énorme de débit jusqu'a 4 tonnes par heure

sans interruption

- Tres grande trémie d'entrée

- Enorme taille de chambre

- Couteau horizontal transversal guillotine de coupe

- Vitesse rapide du couteau de coupe en tranches

?olution propre - hygiene exemplaire et nettoyage
acile

Qualité supérieure de coupe pour les cubes et

les julienne

- Compactage optimal de la viande par la pré-compression
latérale avec entrainement hydraulique double

- Pré-compression longitudinale réglable en fonction
du produit coupé

- Entrainement séparé de couteau de coupe en
tranches avec vitesse variable en continu

- Ajustement exact et précis de longueur de coupe -
controlé par ordinateur

Caractéristiques spéciales capacité de

CrozzdicR capacity 150

- Grand affichage tactile LCD avec 99 programmes
(e Oupe

DONNEES TECHNIQUES / 408 cildaea

débit maximale
(avec a plus haute afimentation et le remplissage de chambre optimal) (R jal) Jlia el g 235 el pa

puissance connectée

section transversale de la chambre

longueur de la chambre
longueur de la coupe
pré compression latérale
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distributeur
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hauteur totale incluant le dispositif de levage oo kg

capacity 120: Dimensions de la grille 4,5, 6,8, 10,12, 15, 20, 24, 30, 40, 60 mm s

4 3l s e whis mm (pouce)

4 3l Jkb mm (pouce)
kil Jsk mm (pouce)
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capacity 120 capacity 150

el 4 £ € 3.200 4,000

15,7 18,8

I 55LsS
Jor 220 x 120 (811716 x 43/4) 250 x 150 (92732 x 529/32)

120 x 120 (434 x 434) 150 x 150 (52932 x 529/32)

(uns) o 620 (24'3%) 620 (2413%)

0 50 (0-131532) 0-50 (0-131532)
varlable [ e variable / s
~ 3.500/1.505/2.065 3.550/1.785/2.330
s 2.750 3.015
& 1.700 2.100

capacity 150: Dimensions de la grille 5,6, 7,8, 10,12, 15,19, 21, 25,30, 38, 50, 75 mm

5132, 3116, 114, 5/16, 7116, 9116, 11/16, 25/32, 15/16, 1316, 1976, 238 inch &a | A&l alasl 316, 114, 9132, 5116, 318, 112, 9/16, 3/4, 13/16,1, 1316, 112, 2, 21516 inch Aua s / Al sl



CROZZDICR®

cheese 1i1ne

Votre premier choix pour le chargement entiérement
automatique et le traitement des produits calibrés de
fromage

Entrée du produit au moyen du tapis

- Pour de grands blocs de fromage ou de buches de fromage
jusqu'a une largeur de 200 mm et une longueur de 620 mm

Sortie flexible pour le produit de coupe

- Par le tapis de sortie pour un transport ultérieur direct
des produits de coupe ou dans différents récipients

Entrée de données facile et présentation optimale

- Au moyen du grand affichage tactile

- Pour créer des programmes de coupe pour différents produits

Haute précision a la coupe

- Par un systéme de mesure de position intégré pour un
positionnement exact du cylindre d'alimentation

Hygiéne parfaite dans la zone du produit

- Grace a une construction entiérement soudée avec de
grands canaux de drainage et

- Surfaces en pente a travers la machine entiére

- Réservoir hydraulique en acier inoxydable

Accessibilité optimale pour le nettoyage et |'entretien

- En raison des grandes ouvertures de nettoyage et de
service

Haute performance de coupe

- En raison de vitesses d'entrainement rapides et de la

trolable pour I'adaptation individuelle sur le
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